SPEISEKARTE

Vorspeise

ROTCBCCTCCGPPGCCiO mit Ziegenkdse, gergsteten Pinienkernen und Basilikum,
dazu frisch gebackenes Ciabatta

Anti pC(STi = Auswahl unserer hausgemachten italienischen Vorspeisen, dazu frisch gebackenes Ciabatta
Gegr'ill‘rer' @) kTOPUS, dazu hausgemachte Knoblauchmayonnaise und Salatbouquet
Vitello tonnato, diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce & Kaperndpfeln, dazu Ciabatta

Carpaccio di manzo
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucula, gerosteten Pinienkernen und Parmesanraspeln, dazu Ciabatta

Pasta/Risotto

Risotto al GSple'C(gi Cremiges Spargel-Risotto mit Parmesanspdnen
Fettuccine al PAgU Fettuccine mit Ragout vom Kalbfleisch, dazu Parmesanraspel
Tagliatelle mit Wildlachs in Tomaten-Sahne-Sauce

AgnoloT’ri al tartufo Hausgemachte Teigtaschen mit einer Fiillung aus Ricotta und schwarzem Triiffel
in Salbeibutter geschwenkt, mit Parmesanraspeln serviert

Spaghetti aglio, olio e gamberi spaghetti mit Olivendl, Chili, Knoblauch und Riesengarnelen

Fleisch

Fleischvariationen vom Grill
Medaillons vom Rind, Kalb und Schwein, dazu Rosmarinkartoffel, Ratatouille und Beilagensalat

Blstecca alla griglia
Dunnes Kalbssteak vom Grill mit frankischem Spargel, Sauce hollandaise und Rosmarinkartoffel

Lammmedaillons vom Grill mit Portweinbutter auf mediterranem Kartoffel-Gemiisebett

Piccata alla milanese
Kalbsschnitzel in der Parmesanpanade, dazu Fettuccine mit Tomatensauce

TC(Q“C(TG di MANZO Rinderroastbeef vom Grill in Tranchen serviert mit Rucola,
Parmesanraspeln und Balsamicocrema, dazu Rosmarinkartoffel

Fisch
Gebratene Wolfsbarschfilets mit Basilikum-Petersilienpesto, dazu cremiges Spargel-Risotto
Auf der Hautseite gebratenes Zanderfilet mit frankischem Spargel, Sauce hollandaise und Rosmarinkartoffeln

Dessert
Vanille-Panna-Cotta mit Erdbeermark

Profiteroles mini-Windbeutel mit Sahnefiillung in einer Umhiillung aus Mousse-au-chocolat
Tartufo bianco Halbgefrorenes aus Zabaioneeis mit Baiserstiickchen

Tartufo nero Halbgefrorenes aus Zabaione- und Schokoladeneis mit Haselnussstiickchen

Dessert-DUQ vanille-Panna-Cotta mit Erdbeermark und Basilikumparfait
Dessertkombination vanille-Panna-Cotta mit Erdbeermark, Profiteroles und Basilikumparfait
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LIEBE GASTE, KARTENZAHLUNG IST NUR NOCH MIT EC-KARTEN MOGLICH

OFFNUNGSZEITEN:
DONNERSTAG BIS SAMSTAG 18.00 Uhr - 22.00 Uhr



